R E ST A URANT

HISTORIE # MENU % ARRANGEMENT % UD AF HUSET % KONTAKT & VELKOMMEN

Y Mad din producent

Menu

Forret
Foie gras terrine dekareret med
balsamicoglace hedil sprede ting

sorhet
Hovedret

Cuet af Gambogard gris pa sokkel af azbler og timian
serveres med kartoffelroulade og flimet

" messeptis " pr. couvert ke, 248 - ( pris er excl. vinmenu )

Vinmenuen

Speritif

Sekt Scheurebe halvtar

En halvter mousserende vin lavet pa Scheurebe druen. Minder bade |
bouguet og smag om solbasr. En frisk start pd aftenen.

Faorret

Ortega Trockenbeerenauslese 2000

Denne adelsade vin har lagret pa egetrazsfade og er efter min mening
kongen over de sede vine.

Hovedret

Spatburgunder Spitlese Tar 2001

Yinen har lagret 14 maneder pa egetrazsfade. En vazrdig konkurrent til de
bedste franske bourgogner. Prav el

=> Bordbestilling - TRYK HER

== Yderligere oplysninger - TRYK HER




